
今 週のラン チメ ニ ュー １ /１ ７（月）～ 1/２３（日）

・ チキンのトマト煮込み
　～グラタン仕立て～
・本日のスープ
・ 彩りサラダ
・パン or ライス
・本日のデザート
・コーヒー

和定食

お品書き

H akata S unhi l l s  H ote l

博多サンヒ ルズホ テル 　 １ F 警電 　 ７５９ －１ １ １

洋ラン チ Coff e e 付き

アフタードリンク
+２２０円で OK

洋ラン チ  1,100円消 費 税 込

和 定 食 1,100円消 費 税 込

Lunch　11 ： 00 ～ 14 ： 30 Close 15 ： 00

チキンのトマト煮込み
　～グラタン仕立て～

鶏もも肉の皮目をパリッと焼き余分な脂を落としてから、

トマトソースでじっくり１時間半煮込み。 チーズをのせて、

グラタン風に仕上げました。

2022 年

Restaur ant C’AREA

・ 寄せ鍋
・ カレイフライ

・ お刺身
・ 御飯
・ 香の物
・ 味噌汁

寄せ鍋とカレイフライ

お品書き

寒さ厳しいこの時期に、特製軟骨入りつみれを使った寄せ鍋で、
暖まっていただきます。

・ 小鉢


